Nettoyage des espaces avant et
apres chaque événement avec des
produits de désinfection (virucide,

sporticide et spongicide) mais
toujours respectueux de

I'environnement

Affichage du port obligatoire des

masques dans tout I'établissement

La plupart de nos salles bénéficient
de trés grandes fenétres
permettant ainsi une aération
constante et réguliére

Possibilité de formules de
restauration portionnées (poke-
bowl, lunch box ...)

Charte sanitaire
du Meeting Lab

Désinfection réguliére des points
de contacts
(accueil, sanitaires, ascenseurs,
poignées, mobiliers, robinets,
interrupteurs, micros...)

Port du masque par les équipes du
Meeting Lab pour vous recevoir en
toute sécurité

Nos batiments sont tous équipés
d’'un systeme de renouvellement
d’air neuf derniére génération
filtrant I'air ambiant

Les gourmandises et toutes nos
autres petites attentions sont

conditionnées a l'unité

Notre Cheffe a adapté I'offre de restauration pour

MEETING LAB

Mise a disposition pour tous nos
clients de gels hydroalcooliques et
de masques chirurgicaux dans

tous les espaces

La gestion des flux de personnes
dans le batiment est assurée afin
d'éviter au maximum les

regroupements et les croisements

Limitation de la distribution de
documentation papier ou
brochures

Les mesures adoptées seront
mises a jour en fonction de

I'évolution de la situation

répondre aux différentes mesures sanitaires tout en garantissant la

qualité et variété habituelles: Suppression des formules buffets,

composition de service a I'assiette pour vos déjeuners ou diners assis,

MEETING LAB

(table de 10 pers maximum)

Nous répondrons a toutes vos
demandes en relation avec les

normes sanitaires imposées



